
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

今日作った梅シロップは、涼しい場所に保管し、毎日瓶を振って中身を混ぜながらシロップがどのように変

化していくのかをみんなで観察していきたいと思います。氷砂糖が全て溶けると完成です。来週には美味しい

梅シロップに変身しているかなぁ、、、。 

梅シロップをつくろう！
昨日ゆり組さんが北出農園で梅もぎをしてきま

した。たくさんの梅を持って帰ってきたので、たん

ぽぽ組にもおすそ分けしてくれました。梅を手に取

り、匂いをかいだり、じっくりと観察したり、とて

も興味津々でした。 

ふわふわしてる！ 
梅ジュース 

作ってみたい！ 

 

ホゾを取るところを

見せてもらったよ! 

 

 

桃みたいな

におい、、、 

梅のことについて載っている絵本があった

ので、読んでみると、梅からは梅ジャムや梅シ

ロップを作れることが書かれていました。する

と S 君が「お家で梅シロップ作ってるよ。ジュ

ースになるの！」と教えてくれました。それを

聞いたみんなは「ジュース飲みたい！」「みん

なで乾杯しよう！」と話が盛り上がり、子ども

たちの前で梅シロップ作りをすることにしま

した。 

給食の先生にお願いし、早速今日シロップ作りの様子を見ました。ランチルームに用意された材料や用具を見

たたんぽぽ組の子たちは、昨日絵本で見たので、「氷砂糖ある！」「瓶に入れるの、(梅と氷砂糖を)順番に入れる

んやね。」と予習もバッチリ！給食の先生が作ってくれる様子を興味津々で見ていましたよ。 

氷砂糖を入れるとカラン

カランって音がするね！ 
順番に入ってる！ 

完成！ 
 

 


